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IL PIATTO CHE MANTIENE

LA PIZZA CALDA E 

CROCCANTE

• Le speciali scanalature

“a ragnatela” permettono

la circolazione dell’aria e 

l’eliminazione del vapore

acqueo

• La pizza non assorbe

umidità e conserva la 

croccantezza originaria

• Le canalette concentriche

favoriscono la 

circolazione dell’aria

calda che mantiene 

costante la temperatura

della pizza durante tutta

la durata del pasto

PIATTO PIZZA 
Modello disegnato e brevettato

da Angelo Iezzi, Presidente API

(Associazione Pizzerie Italiane)

Codice 1VL09

Dimensioni ø cm. 32,5 

Imballo conf. 6 pezzi

Peso confezione Kg. 10,5

Dim. confezione 33x34x12

Q.tà per pallet 378 pezzi

DESIGN BY ANGELO IEZZI
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PIZZA PLATE  

DESIGN BY ANGELO IEZZI

Model designed and patented

by Angelo Iezzi, President API

Italian Pizzerie Association

THE PLATE THAT KEEPS

PIZZA HOT AND CRISPY

• Special “web grooves”

allow air circulation and

steam’s elimination

• Pizza does not absorb 

moisture and keeps 

original crispness

• Concentric grooves 

promote hot air circulation

which maintains pizza’s

constant temperature 

for all the duration 

of the meal

Code 1VL09

Size ø cm. 32,5 

Packaging 6 pieces per box

Box weight Kg. 10,5

Box sizes 33x34x12

Pieces per pallet 378 


