PIATTO PIZZA . — .

MODELLO DISEGNATO E BREVETTATO
DA ANGELO IEZZI, PRESIDENTE API
(ASSOCIAZIONE PIZZERIE ITALIANE)

IL PIATTO CHE MANTIENE
LA PIZZA CALDA E
CROCCANTE

® LE SPECIALI SCANALATURE
““A RAGNATELA” PERMETTONO
LA CIRCOLAZIONE DELL’ARIA E
L’ELIMINAZIONE DEL VAPORE
ACQUEO

® LA PIZZA NON ASSORBE
UMIDITA E CONSERVA LA
CROCCANTEZZA ORIGINARIA

® | E CANALETTE CONCENTRICHE
FAVORISCONO LA
CIRCOLAZIONE DELL’ARIA
CALDA CHE MANTIENE
COSTANTE LA TEMPERATURA
DELLA PIZZA DURANTE TUTTA
LA DURATA DEL PASTO
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PIZZA PLATE

MODEL DESIGNED AND PATENTED
BY ANGELO IEZZI, PRESIDENT API
ITALIAN PIZZERIE ASSOCIATION

THE PLATE THAT KEEPS
PIZZA HOT AND CRISPY

® SPECIAL ‘“WEB GROOVES”
ALLOW AIR CIRCULATION AND
STEAM’S ELIMINATION

® PiZZA DOES NOT ABSORB
MOISTURE AND KEEPS
ORIGINAL CRISPNESS

® CONCENTRIC GROOVES
PROMOTE HOT AIR CIRCULATION
WHICH MAINTAINS PIZZA’S
CONSTANT TEMPERATURE
FOR ALL THE DURATION
OF THE MEAL
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