
Serie gastronorm
Gastronomy containers
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gastronorm
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Acciaio, policarbonato e polipropilene sono
intercambiabili
La serie Gastronorm è prodotta in acciaio AISI 304,
policarbonato e polipropilene, tutti materiali ige-
nici atti al contatto diretto con gli alimenti ed è
stata creata con un gradino perimetrale di sovrap-
ponibilità. Aprovata NSF, è fatta secondo le misure
internazionali della Comunità Europea EN631-1,
edizione 07/1993

Stainless steel, polycarbonate and polypropyle-
ne are interchanheable
The full Gastronorm range, is made and available
now in stainless steel AISI 304, polycarbonate
and polypropylene; hygienic materials, which have
no problem at-all on direct food contact. NSF
listed and made according to european EN631-1,
edition 07/1993
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art. Profondità-Depth lt.

5RA01 mm. 100 31

5RA02 mm. 150 46

5RA03 mm. 200 56

5RA

GN 2/1 
650x530mm

art. Profondità-Depth lt.

5RB04 mm. 65 10

5RB01 mm. 100 15

5RB02 mm. 150 22

5RB03 mm. 200 28

5RB

GN 1/1 
530x325mm

art. Profondità-Depth lt.

5RD01 mm. 100 9

5RD02 mm. 150 14

5RD03 mm. 200 18

5RD

GN 2/3 
353x320mm

art. Profondità-Depth lt.

5RF05 mm. 65 04

5RF01 mm. 100 06

5RF02 mm. 150 10

5RF03 mm. 200 13

5RF

GN 1/2
320x265mm

art. Profondità-Depth lt.

5RR05 mm. 65 2

5RR01 mm. 100 3

5RR02 mm. 150 5

5RR03 mm. 200 6

5RR

GN 1/4
265x160mm

art. Profondità-Depth lt.

5RH05 mm. 65 3

5RH01 mm. 100 4

5RH02 mm. 150 6

5RH03 mm. 200 8

5RH

GN 1/3
325x180mm

Coperchio GN, inox 18/10
GN lid, stainless steel 18/10

art. mod./size

5RB50 1/1

5RF50 1/2

5RH50 1/3

Falso fondo forato, GN
GN drainer plate

art. dim.

5RC00 1/1

5RE00 2/3

5RG00 1/2

5RI00 1/3

5RR00 1/4

Bacinelle Gastronorm inox 18/10
s/s GN containers
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art. Profondità-Depth lt.

5KL01 mm. 20 —

5KL02 mm. 40 —

5KL03 mm. 65 —

5KL

GN 2/1 
650x530mm

art. Profondità-Depth lt.

5KM01 mm. 20 —

5KM02 mm. 40 —

5KM03 mm. 65 —

5KM

GN 1/1 
530x325mm

art. Profondità-Depth lt.

5KN01 mm. 20 —

5KN02 mm. 40 —

5KN03 mm. 65 —

5KN

GN 2/3 
353x320mm

art. Profondità-Depth lt.

5KP01 mm. 20 —

5KP02 mm. 40 —

5KP03 mm. 65 —

5KP

GN 1/2
320x265mm

art. Profondità-Depth lt.

5KH02 mm. 100 —

5KH03 mm. 150 —

5KH04 mm. 200 —

5KH

GN 2/1 
650x530mm

art. Profondità-Depth lt.

5KI01 mm. 65 —

5KI02 mm. 100 —

5KI03 mm. 150 —

5KI04 mm. 200 —

5KI

GN 1/1 
530x325mm

art. Profondità-Depth lt.

5KK01 mm. 65 —

5KK02 mm. 100 —

5KK03 mm. 150 —

5KK04 mm. 200 —

5KK

GN 1/2 
320x265mm

Bacinelle GN forate
GN containers, perforated

Teglie
Backing pans

art. Profondità-Depth lt.

5KR01 mm. 20 —

5KR02 mm. 40 —

5KR03 mm. 65 —

Teglia con rivestimento antiaderente
5KR
Baking pan with non-stick coating

1/1 
530x325mm
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Trasparenza, durabilità e praticità. Progettati con
precisione secondo le specifiche Gastronorm. I
contenitori forniscono tre servizi in uno: conser-
vazione, trasporto ed esposizione dei cibi. Possono
inoltre venire impilati in modo ordinato, senza
incastrarsi o attaccarsi. La larghezza uniforme
del bordo (1,27 cm) garantisce un facile inseri-
mento nei tavoli di preparazione e sulle guide.
graduazioni Standard e Metrico facilitano la
gestione dell’inventario. Costruiti in policarbona-
to resistente, sono trasparenti e praticamente
indistruttibili. Sopportano variazioni di tempera-
tura da -40° C a +99° C.

Clarity, durability and convenience. Precisely
designed to Gastronorm specifications,
Gastronorm pans deliver three-in-one service:
storage, transportation and serving display. Plus,
they stack neatly, no wedging or sticking. Uniform
1,27 cm flange width ensures a smooth fit for
prep tables and rails. Standard & Metric gradua-
tions promote easy inventory management. Tough
polycarbonate construction makes them crystal
clear and virtually unbreakable. Wide temperatu-
re range from -40°C to +99°C.

art. Profondità-Depth lt.

5RS01 mm. 65 8

5RS02 mm. 100 12

5RS03 mm. 150 18

5RS04 mm. 200 24

5RS

1/1 
530x325mm

art. Profondità-Depth lt.

5RT01 mm. 65 3

5RT02 mm. 100 6

5RT03 mm. 150 8

5RT04 mm. 200 11

5RT

1/2 
325x256mm

art. Profondità-Depth lt.

5RU01 mm. 65 2

5RU02 mm. 100 3,5

5RU03 mm. 150 5

5RU

1/3 
325x180mm

art. Profondità-Depth lt.

5RV01 mm. 65 1,5

5RV02 mm. 100 2,5

5RV03 mm. 150 3,5

5RV

1/4
265x160mm

art. Profondità-Depth lt.

5RZ01 mm. 65 0,7

5RZ02 mm. 100 1,2

5RZ03 mm. 150 2,0

5RZ

1/6
176x160mm

Coperchio Policarbonato, trasparente
Polycarbonate covers, clear

art. mod./size dim.mm.

5RS50 1/1 530x325

5RT50 1/2 325x256

Falso fondo forato, Policarbonato
GN drainer plate, Polycarbonate

art. mod./size dim.mm.

5RS10 1/1 530x325

5RT10 1/2 325x256

5RU10 1/3 325x176

5RV10 1/4 265x160

5RZ10 1/6 176x160

Bacinelle Gastronorm policarbonato
GN containers, polycarbonate
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gastronorm polipropilene

41

Trasparenti e resistenti, impilabili, leggeri e
maneggevoli - Realizzati in polipropilene alimenta-
re, conformi alle normative alimentari internazio-
nali - Non si impregnano di odori e sapori -
Lavabili a mano o in lavastoviglie con normali
detersivi - Non utilizzare pagliette d’acciaio o
ruvide, evitare l’uso di sostanze abrasive -
Termoresistenti da -40°C a +100°C - Scala di gra-
duazione in litri per un controllo istantaneo
della quantità - Coperchio resistente per una per-
fetta chiusura stagna - Utilizzabili per la refrige-
razione, lo stoccaggio, trasporto, esposizione e
distribuzione di tutti i tipi di alimenti.

Material: polypropylene, full compliance with
food contact sanitation requirements, light,
odourless, transparent, dish-washer safe,
unbreakable - Cold resistant up to -40°C - Heat
resistant up to +100°C - Easily cleanable, desi-
gned to allow for nesting empty containers within
one another and stacking bottoms a top of lids -
Provided with capacity markers in the angles -
Lids tightly fitting - Ideal for commercial food
processing and handling facilities - Can be used
in all public places where food is prepared,
hot/cold stored or served, for holding and
display.

art. Profondità-Depth lt.

5KA01 mm. 65 8

5KA02 mm. 100 12

5KA03 mm. 150 18

5KA04 mm. 200 24

5KG01 griglia

5KA

1/1 
530x325mm

art. Profondità-Depth lt.

5KB01 mm. 65 3

5KB02 mm. 100 6

5KB03 mm. 150 8

5KB04 mm. 200 11

5KG02 griglia

art. dim. colore

5KA11 1/1 blu

5KB11 1/2 blu

5KC11 1/3 blu

5KD11 1/4 blu

5KE11 1/6 blu

5KA21 1/1 rosso

5KB21 1/2 rosso

5KC21 1/3 rosso

5KD21 1/4 rosso

5KE21 1/6 rosso

art. dim. colore

5KA31 1/1 giallo

5KB31 1/2 giallo

5KC31 1/3 giallo

5KD31 1/4 giallo

5KE31 1/6 giallo

5KA41 1/1 verde

5KB41 1/2 verde

5KC41 1/3 verde

5KD41 1/4 verde

5KE41 1/6 verde

5KB

1/2
325x256mm

art. Profondità-Depth lt.

5KC01 mm. 65 2,0

5KC02 mm. 100 3,5

5KC03 mm. 150 5,0

5KC04 mm. 200 6,5

5KG03 griglia

5KC

1/3
325x180mm

art. Profondità-Depth lt.

5KD01 mm. 65 1,5

5KD02 mm. 100 2,5

5KD03 mm. 150 3,5

5KG04 griglia

5KD

1/4
265x160mm

art. Profondità-Depth lt.

5KE01 mm. 65 0,7

5KE02 mm. 100 1,2

5KE03 mm. 150 2,0

5KG05 griglia

5KE

1/6
176x160mm

Coperchi GN, polipropilene
GN polypropylene lids

Bacinelle Gastronorm polipropilene
GN containers, polypropylene
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scatole per la conservazione degli alimenti
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Scatole da stoccaggio in Policarbonato
In policarbonato trasparente infrangibile, le sca-
tole per la conservazione degli alimenti mostrano
chiaramente il contenuto per un prelievo veloce.
Sopportano temperature da -40°C a 99°C, quindi
sono utilizzabili in frigoriferi o congelatori. Gli
acidi dei cibi, gli oli e l’alcool non le
macchiano né le danneggiano.

Polycarbonate food storage boxes
Food Storage Boxes clear finish assure instant
food identification and inventory-at-a-glance for
premium organization and time savings. Tough poly-
carbonate stands up to tough treatment, with-
standing temperature extremes from -40°C to
+99°C. Polycarbonate Boxes stack securely (loa-
ded or unloaded), fit standard carts and racks
and are dishwasher safe.

Colino in policarbonato per le scatole da stoc-
caggio di 45,7 x 66 cm
Ideale per far sgocciolare verdure o frutta.
Utilizzatelo anche per scongelare carne o polla-
me. Perfetto per conservare il pesce in ghiaccio. I
prodotti rimangono asciutti, per una qualità ed
una freschezza migliori. Il contenuto delle scato-
le viene protetto ed il rischio di contaminazione
crociata risulta ridotto. Praticamente infrangibi-
le, dura a lungo ed è facile da pulire. Disponibile
in due misure di profondità: 12,7 cm e 20,3 cm.

Colanders for food Storage boxes
Ideal for draining vegetables, fruits, meats, fish
and poultry to protect freshness. Made of poly-
carbonate, these Colanders are durable, easy-to-
clean and dishwasher safe.

Policarbonato Camwear®

colore: trasparente

art. dimensione cm. capacità lt.

8UV01 45,7x66x8,9 18,9

8UV02 45,7x66x15,2 33,1

8UV03 45,7x66x22,9 49,2

8UV04 45,7x66x38,1 83,3

8UV11 30,5x45,7x8,9 6,6

8UV12 30,5x45,7x15,2 11,4

8UV13 30,5x45,7x22,9 18,0

art. profondità/depth cm.

8UV71 12,7

8UV72 20,3

colore: trasparente

Coperchio rettangolare

art. dim. cm.

8UV51 45,7x66

8UV52 30,5x45,7
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barattoli quadrati

Barattoli quadrati in policarbonato
Fatti di policarbonato trasparente e infrangibile,
i barattoli quadrati in policarbonato permettono
di vedere e prelevare immediatamente il contenu-
to desiderato al momento. Capaci di sopportare
temperature da -40°C a + 99°C, sono utilizzabili
nei frigoriferi o nei congelatori.
Disponibili in diverse misure, sono dotati all’e-
sterno di scala graduata, che permette di determi-
narne il contenuto. I coperchi in polietilene sono
a chiusura ermetica.

Square Food Storage Containers
Square containers take up 33% less space than
round containers! They are clear so you can tell
what's inside at a glance. And, they are made from
polycarbonate so they will actually bounce off a
tile kitchen floor and not break! We print gradua-
tions on the outside so you know how much you
have inside. Square containers come in several
sizes, from 1,9 to 7,6 lt. Color coded snap-tight
covers feature tabs so they can be easily remo-
ved.

Coperchi

art. colore descrizione

8UZ51 verde per 1,9 & 3,8 l

8UZ52 Rosa per 5,7 & 7,6 l

Barattoli

colore: trasparente

art. dimensioni capacità colore

8UZ01 18,5x18,5 cm 1,9 l verde

8UZ02 18,5x18,5 cm 3,8 l verde

8UZ03 21,5x21,5 cm 5,7 l Rosa

8UZ04 21,5x21,5 cm 7,6 l Rosa

43
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Conservare gli ingredienti o trasportate cibi pre-
parati o quasi pronti per servire. La forma roton-
da favorisce la corretta circolazione dell’aria e
facilita il rimescolamento di minestre e salse. La
scala graduata stampata sull’esterno dei baratto-
li aiuta a identificare la quantità contenuta. I
manici presentano dei fori che rendono più veloce
e igienica l’asciugatura. Coperchi a incastro, ven-
duti a parte, chiudono in maniera salda i barattoli
pur essendo facilmente rimovibili.

The round shape promotes proper air circulation.
The durable polycarbonate construction is vir-
tually unbreakable. Plus, it withstands tempera-
tures of -40°C to +99°C, so you can use them in
just about any condition. Food acids, oils and
alcohol won't stain or harm them. The molded-in
handles offer convenience in lifting. Which is
handy because they stack so well. Covers are avai-
lable for easy transporting (covers sold separa-
tely). It's hard to imagine a more versatile food-
service product. 

barattoli rotondi in Policarbonato
In Policarbonato trasparente e infrangibile, que-
sti barattoli mostrano chiaramente il contenuto e
la quantità presente nel barattolo, permettendo
un prelievo immediato. Sopportano temperature da
-40°C a 99°C, quindi sono utilizzabili in frigoriferi
o congelatori. Gli acidi dei cibi, gli oli e l’alcool
non li macchiano né li danneggiano.

Round food storage containers
Round Storage Containers are so handy! You can
store ingredients or transport ready-to-serve or
partially prepared foods. And, you won't be gues-
sing about what's inside because they're comple-
tely clear. The imprinted graduation marks let
you know exactly how full they are too.

Coperchi

colore: trasparente

art. descrizione

8ST11 per 0,9 l

8ST12 per 1,9 l & 3,8 l

8ST14 per 5,7 l & 7,6 l

8ST16 per 11,4 l, 17,2 l e 20,8 l

art. dimensioni (diametro) capacità 

8ST01 15,4 cm x altezza 12,7 cm 0,9 l

8ST02 22,5 cm x altezza 11,1 cm 1,9 l

8ST03 22,5 cm x altezza 21,8 cm 3,8 l

8ST04 25,2 cm x altezza 20,2 cm 5,7 l

8ST05 25,2 cm x altezza 27,6 cm 7,6 l

8ST06 37,8 cm x altezza 21,3 cm 11,4 l
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Etichette storesafe® per la rotazione dei cibi
Le etichette StoreSafe per la rotazione dei cibi
non lasciano residui appiccicosi, eliminano l’ope-
razione di raschiatura e fanno risparmiare all’o-
peratore tempo e denaro. Sia l’adesivo che l’eti-
chetta si staccano da tutti i contenitori messi in
lavastoviglie o sotto acqua corrente e si dissolvo-
no completamente in meno di 30 secondi. Il nastro
adesivo e le etichette non dissolubili lasciano
residui appiccicosi che possono diventare sede di
batteri nocivi e aumentare il rischio di contamina-
zione crociata. La corretta etichettatura dei pro-
dotti alimentari, dal momento della ricezione a
quello del servizio, aiuta a garantire la sicurezza
e l’igiene degli alimenti nell’ambito dell’efficien-
te sistema di gestione e conservazione FIFO (primo
entrato, primo uscito) conforme alle direttive
guida della HACCP. Le etichette sono disponibili
in un distributore a perdere da 6 rotoli, ogni
rotolo contiene 250 etichette.
• Sicure per tutti i sistemi di fognature
e fosse settiche. Nessun accumulo negli scarichi.
• Usare una penna, una matita o un pennarello
per scrivere il contenuto e la data di scadenza,
prima di applicarle al contenitore asciutto.
• Sopportano temperature fino a 93°C per 4 ore.
Sicure nel forno a microonde.

StoreSafe® food rotation labels
StoreSafe Food Rotation Labels leave no sticky
residue, eliminate scraping and save operators
time and money. Both adhesive and label dissolve
completely off any container in less than 30
seconds through the dishwasher or under hot or
cold running water.
Masking tape and non-dissolving labels leave
behind sticky esidue that can harbor harmful bac-
teria and increase the risk of cross-contamina-
tion.
Use for labeling all stored food products, both
bulk and prepared, in the cooler, freezer or for
dry storage. Proper labeling from receiving to
serving helps to ensure food is safely used as
part of a proper First In, First Out (FIFO) food
storage and handling system following HACCP
guidlines. 
• Safe for all sewer and septic systems and no
build up in drains. 
• Use pen, pencil or marker to write on label
before applying to dry container. 
• Withstands high heat temperatures up to 93°C
for 4 hours. 
• Microwave safe.
Available in case quantities only: 6 rolls, 250
labels per roll. 

Colore dell’etichetta: bianco.

100% dissolubili e biodegradabili.

Materiale approvato dalla FDA.

Confezione da 250 etichette in un comodo distri-
butore a perdere. Mettete una confezione in ogni
area di preparazione per la conservazione.
Disponibili in confezioni da 6 ciascuna.

Eliminano residui appiccicosi e contaminazione
crociata! Mai più l’operazione di raschiatura!

art. misura etichetta-label dimension confezione-pack

8UZ61 5x7,6 cm 0,9 l
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panche di sostegno
Usate queste panche per tenere prodotti congela-
ti, freddi o derrate alla rinfusa sollevati di 30
cm dal pavimento. Realizzate in polietilene alta-
mente resistente non arruginiscono né si corro-
dono o piegano e sono facili da pulire. La struttu-
ra le rende sicure e stabili. La superficie areata
garantisce un’ottima circolazione dell’aria fredda
all’interno delle celle frigorifere. Usate i con-
nettori opzionali Camlink per bloccare in modo
sicuro le varie panche e ottenere un sistema
strutturalmente solido ed una superficie di con-
servazione  continua. Disponibili in colore grigio.

Dunnage racks
As part of a complete StoreSafe™ food storage
system, these value-priced, sturdy S-Series
Dunnage Racks help store perishable bulk foods,
liquids, dairy products, and produce safely off
the floor in the cooler or freezer. Conveniently
store dry food, paper products or clean equip-
ment in dry storage areas. Helps prevent contami-
nation from dirt, cleaning solutions, pests and
rodents. 
• Keeps products 12" (30 cm) off the floor, double
the required 6" (15 cm) height by most regional
food safety laws and/or HACCP programs. 
• Made of heavy-duty, molded polypropylene that
will not rust or corrode and is easy to clean. 
• One Camlink® connector included with each
rack. Securely locks racks together for a more
stable storage system. 
• Slotted tops work best in coolers or freezers
to maximize cold air circulation around perishable
products. Ensure optimum food freshness, pro-
duct quality and safe food temperatures. 

Contenitori per ingredienti
I contenitori per ingredienti sono realizzati in
modo da poter essere riposti sotto i tavoli da lavo-
ro, per conservare ingredienti sfusi asciutti; sono
disponibili con coperchio piatto e con coperchio
inclinato. 
Entrambi i tipi di coperchio scivolano all’indietro,
facilitando l’accesso. 
Essendo trasparenti, i coperchi in policarbonato
permettono di identifcare il contenuto. Il corpo
del contenitore è in polietilene. Tutti i materiali
utilizzati sono approvati FDA.

Ingredient bins
Ingredient Bins are designed to fit under stan-
dard work tables to efficiently store bulk dry
ingredients. Select between sizes with a flat
slide back lid or sizes with a slant top slide-back
lid for easy access. The bin body is made of FDA-
accepted poly so no liners are needed. The poly-
carbonate lids are transparent to easily identify
contents.

Camlink®
Il connettore Camlink blocca in modo sicuro le
panche, ottenendo così un sistema con struttura
solida.

Colore: nero

Il Camlink si adatta a tutte le dimensioni e a tutti
gli stili. Con ogni Panca viene consegnato un
Camlink gratis.

Connettore Camlink

codice 

8UM11

art. dimensioni esterne hxdxw capacità di carico 

8UM01 30x53,3x76cm 680kg 

8UM00 30x53,3x91,5cm 680kg 

8UM02 30x53,3x122cm 1,360kg 

8UM03 30x53,3x152,5cm 1,360kg 

Colore: Grigio
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Ruote da 7,6 cm-2 fisse, 2 orientabili. 

Colore del contenitore: Bianco 

Colore del coperchio: Trasparente

CONSERVAZIONE • lavaggio • trasporto

art. dimensioni esterne capacità capacità di carico

zucchero farina

8SG01 42x75x70cm 102l 103kg 68kg

8SG02 55x75x70cm 140l 143kg 102kg

8SG00 56x61x58,5cm 121l 98kg 73kg

Carrello inox
per contenitori GN
9CP
Utility rack for GN 
containers, s/s

art. dim.cm. h.cm. Ø

9CP00 58,5x69 151,5 2,5

• Numero guide: 14 coppie, 4 ruote girevoli di cui 2
con freno, Entrata 2/1 (cm. 53), Su ogni coppia di
guide possono trovare posto una bacinella GN 2/1
oppure due bacinelle GN 1/1, Distanza guide cm.
7,5, Dimensioni dell’imballo: mm. l. 600 x p. 74 x h.
11. - Rails: 14 - 4 castors, 1 braked pair, Rails size:
profile cm. 53, suitable for one GN container 2/1
or two GN containers 1/1, Height clearance cm.
7,5, Dimensions of packing: mm. 600 x 74 x 11.

Carrello per teglie GN, inox
9CR
Utility rack for GN 
baking pans, s/s

art. dim.cm. h.cm. Ø

9CR00 60x70 153,5 3

• Numero guide: 28 coppie, 4 ruote girevoli di cui 2
con freno. Entrata 2/1 (cm. 53). Su ogni coppia di
guide possono trovare posto una teglia GN 2/1
oppure due teglie GN 1/1 assortite nelle varie
altezze, Dimensioni dell’imballo: mm. l. 600 x p. 74
x h. 11. - Rails: 28 - 4 castors, 1 braked pair, Rails
size: profile cm. 53, suitable for oneGN baking
pan 2/1 or two GN baking pans 1/1, in different
heights, Dimensions of packing: mm. 600 x 74 x 11.
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Carrelli di servizio
I carrelli di servizio sono quanto di meglio possia-
te desiderare per un servizio affidabile e duratu-
ro. Versatili e funzionali, sono facili da manovra-
re, da pulire e non si corrodono. Consegnati già
assemblati. Le ruote orientabili in acciaio inossi-
dabile verniciato a polvere sono facili da pulire e
resistono alla corrosione.

Service carts
These all-purpose service carts are durable and
dependable workhorses and can handle light and
heavy duty transporting from the receiving dock
to the front of the house. Both versatile and
functional, they're easy to manoeuvre, easy to
clean and rust resistant. One-piece polyethylene
units with molded in handles and shelves.

Carrelli aperti

art. ruote diam/tipo dim. totali LxLxA dim. dei ripianiLxLxA  capacità di carico 

9BB00 12,7 cm, 4 orientabili, 1 con freno 84,5x51x88cm 69x49,5x29cm 227kg

9BC00 12,7 cm, 4 orientabili, 1 con freno 95x55x88cm 79x52x29cm 227kg

Accesori opzionali

art. descrizione dimensioni LxLxA

8BB11 portarifiuti da 42l 35x20,6x53,7cm

8BB21 contenitore per posate 36,8x15,2x13,7cm

Carrello di servizio, inox
9CS-9CT
Serving trolley, s/s

art. dim.cm. h.cm. piani/shelves

9CS00 80x50 95 2

9CT00 100x50 95 2

• Costruzione in acciaio AISI 304, in tubolare sal-
dato, Ø 25 mm., 4 ruote girevoli Ø 125 mm. di cui 2
con freno. - Contruction in stainless steel AISI
304, tubular welded frame Ø 25 mm., 4 swivel
casters Ø 125 mm., 2 with brakes.

Carrello scolapiatti, inox
9BK
Dish trolley, s/s

art. dim.cm. h.cm. piani/shelves portata/load

9BK00 99x56 107 3 220 piatti/plates

• Costruzione in alluminio con elementi portapiat-
ti in plastica, 4 ruote girevoli Ø 125 mm. di cui 2
con freno. - Contruction in aluminium, with pla-
stic, 4 swivel casters Ø 125 mm., 2 with brakes.

Carrello pianale basso, inox
9CA
Heavy transport trolley, s/s

art. dim.cm. h.cm. carico/load kg

9CA00 100x56 85 200
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Superficie resistente agli urti, angoli arrotonda-
ti, corpo unipezzo con maniglione integrato. Bordi
rialzati per trattenere eventuali liquidi. I ripiani
stampati sono costituiti da un guscio in polipropi-
lene ad alta densità all’esterno con all’interno
schiuma poliuretanica. Ogni ripiano può portare
70 kg. con un massimo di 175 kg. complessivi per il
carrello a 3 ripiani. Il telaio è costituito da mon-
tanti in alluminio tubolare. Ruote girevoli in
gomma ø 125 mm.

Utility cart designed for a wide variety of applica-
tion. Shelves are specially designed to resist
staining and wipe clean easily. Corrosion-free
polymer construction. Ship’s edge lip around
shelf perimeter contains spills. Available in 2-
shelf and 3-shelf configurations. Tubolar alumi-
nium supports. Weight capacity 70 Kgs. per shelf.
Maximum weight capacity per cart 175 Kgs. Swivel
casters ø 125 mm.

Carrello 3 ripiani
9BE
3-shelf cart

art. dim.cm. h. kg.

9BE00 420x710 900 11,5

Cesto porta rifiuti
e porta posate
9BE
Refuse and silverware bin,
PE-HD

art. dim.cm. h. gr.

9BE11 33,7x23 56,0 200

9BE21 33,7x23 18,7 85

CONSERVAZIONE • lavaggio • trasporto

carrelli

Carrelli di servizio portapiatti
Proteggete i vostri piatti da rotture e sbeccature
riponendoli nel carrello salva-spazio Cambro.
Stampati in polietilene, con un design dei porta-
gettoni da poker, questi carrelli eliminano costo-
se sbeccature grazie al facile accesso da entram-
bi i lati per il caricamento e lo caricamento dei
piatti. Gli angoli arrotondati, sia all’interno che
all’esterno, proteggono i vostri mobili e le pareti
così come i vostri servizi di piatti. I carrelli porta-
piatti vengono forniti completamente montati,
dotati di ruote orientabili da 12,7 cm e di ruote
"Easy Wheels" da 25,4 cm per garantire un tra-
sporto leggero e scorrevole. I manici sono stampa-
ti nei due lati del carrello, per renderne più
facile la manovra. Ogni carrello viene consegnato
con una protezione igienica di vinile contro la
polvere.

Dish caddies
You don’t want to use chipped plates and Dish
Caddies ensure you won’t have to. Molded
polyethylene in poker chip design eliminates
costly edge chipping and gives you open access
from two sides for easy loading and unloading.
Rounded corners inside and out protect your fur-
niture and walls as well as your china. Dish
Caddies come fully assembled and feature 5"
casters and 10" Easy Wheels for effortless tran-
sporting. Handles are molded into two sides of
the Caddies for easy maneuvering. A vinyl dust
cover is included for sanitary storage.

Colore: Grigio chiaro

Ruote: 2 girevoli con freno da 12,7 cm, 2
fisse da 25,4 cm.

Carrello di servizio portapiatti

ART. DM. MAX DEL PIATTO COLONNE PER CARRELLO PIATTI PER COLONNA DIMENSIONI ESTERNE

9AN00 17,8 cm 6 Circa 45-60 cm 83 x 60 x 81

9AV00 21 cm 4 Circa 45-60 cm 73 x 60,5 x 81,5 cm

9AZ00 24,1 cm 4 Circa 45-60 73,5 x 60,5 x 81,5 cm

9BA00 28,6 cm 4 Circa 45-60 83 x 70 x 81,5 cm
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Carrelli portapiatti regolabili

ART. NUMERO DI ELEMENTI DIVISORI PIATTI PER COLONNA DIMENSIONI ESTERNE

9ATOO* 4 Circa 45-60 70,5 x 94 x 81 cm

9AS00* 6 Circa 45-60 70,5 x 94 x 81 cm

Carrelli portapiatti regolabili
Regolabili facilmente a seconda delle dimensioni
dei piatti. Non c’è un carrello portapiatti più ver-
satile di questo modello, ideale per qualsiasi tipo
di piatto, dai più piccoli (14,6 cm) ai più grandi (31
cm). La regolazione si effettua spostando gli ele-
menti divisori sul lato inferiore del telaio e bloc-
candoli manualmente nella
posizione voluta. Per una conservazione igienica
dei piatti, è fornita una copertura in vinile. La
struttura in polietilene impedisce la sbeccatura
dei piatti, grazie agli elementi divisori mobili, ed
elimina il rischio di danni alle pareti e ai mobili. I
manici stampati incorporati nella struttura e le
ruote Easy Wheels di 25,4 cm rendono facile il
trasporto.

Adjustable dish caddies
From bread & butter to oversized dinner plates,
these Adjustable Dish Caddies can hold it all -
from 14,6 cm to 31 cm plates. It makes storage and
handling a breeze. You can easily adjust them to
the plate size you need. Adjust by moving the divi-
ders on the underside of the chassis and hand-
tightening them into place. Fill it up and roll it
to the storage area or banquet area. A vinyl cover
is provided for sanitary storage. 
The polyethylene construction helps prevent
edge chipping by providing cushioned dividers and
it won't harm walls or furniture. 
Moving this loaded cart is easy with the help of
25,4 cm Easy Wheels. Even carpet is a breeze! 
Dividers adjust from 14,6 cm to 31 cm and all sizes
in between. Use 6 dividers for smaller plates,
14,6 cm to 23 cm, 4 dividers for large plates, 23
cm to 31 cm. 

Colori: Grigio, Rosso Mattone

Ruote: girevole 12,7 cm, con freno. Ruote
25,4 cm.

La copertura in vinile non è registrata dalla NSF.

I carrelli portapiatti regolabili sono protetti da
brevetto USA Des. 370.327.

La regolazione è continua per diametri da 14,6 a
31cm. Per i piatti da 14,6 a 23cm si usano 6 elemen-
ti divisori, mentre quelli da 23 a 31cm ne richiedo-
no 4.
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cestelli lavastoviglie

Il sistema “camrack®”
• Lavare a fondo piatti e bicchieri
• Stoccare e trasportare in modo igienico e sicuro
• Ridurre i costi e i tempi di lavaggio

Lavare a fondo piatti e bicchieri
Le pareti esterne chiuse e gli scomparti interni
aperti favoriscono la perfetta circolazione del-
l’acqua e dei detersivi, assicurando la completa e
rapida pulizia e asciugatura di piatti e bicchieri.

Stoccare e trasportare in modo igienico e sicuro
Dopo il lavaggio, i cestelli Camrack pieni vengono
messi su un carrello e coperti con un coperchio
creando una unità di conservazione chiusa, igieni-
ca e portatile. Niente può toccare i bicchieri e i
piatti puliti conservati all’interno.
Nessuno spreco di detersivi né rischi di contatto
con superfici sporche o con polvere. Nessun con-
tatto con gli operatori, né rischio di infestazione
da insetti e roditori. I piatti e i bicchieri rimango-
no perfettamente puliti fino al loro uso successi-
vo.

Ridurre i costi e i tempi di lavaggio
Con il sistema Camrack, viene eliminata la neces-
sità di un nuovo lavaggio delle stoviglie, facendo
risparmiare tempo e spese di manodopera e di
detersivi. Le operazioni giornaliere normali o la
preparazione di un evento sono più rapide. Ma il
vantaggio più grande è la sicurezza di avere sem-
pre piatti e bicchieri perfettamente puliti e bril-
lanti.

The Camracks® system.
Glassware and dishware get clean and stay clean
closed walls combined with open inside compart-
ments ensure  water and cleaning solutions tho-
roughly circulate  to completely clean and dry
glasses & dinnerware  quickly.
Sanitary storage and transporting after washing,
camracks are placed on a camdolly ® and covered
with a camrack cover to create an enclosed, porta-
ble sanitary storage unit. Nothing can touch the
clean glassware and dishware stored inside. No
sloshed  cleaning solutions. No dirt or dust.
Employee hands  can not contaminate clean con-
tents. Insects and rodents  are kept out. Clean
glasses and dishes stay clean in during storage,
until they are used again. Reduce warewashing
time and expenses are reduced with the camrack
system, re-washing is eliminated which saves time,
labor cost and supply expense. Daily preparations
or event set up is faster. Most of all, customers
are served with clean dishes and sparkling glas-
sware every time.

Lavaggio, conservazione e trasporto: tutto-in-uno.

Pareti laterali chiuse
• Permettono un lavaggio profondo ed uno stoc-

caggio nella massima igiene o Il contenuto è pro-
tetto da possibili scorrette mnipolazioni degli
operatori.

• Eliminano il rischio di contaminazione crociata
per il contatto con detergenti, polvere o altro
cibo.

Wash, store and transport. All-in-one.

Closed side walls o provides optimum cleaning
and sanitary storage.
• Protects contents from unsafe employee  hand-

ling.
• Spilled food, cleaning solutions and  dust never

contaminate glasses or dinnerware.
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Comparti interni aperti
• Assicurano che l’acqua calda e i detersivi riman-

gano e circolino abbondantemente all’interno
del cestello, pulendo a fondo le vostre stovi-
glie.

• permettono un’asciugatura rapida e una manipo-
lazione sicura.

Sistema di stoccaggio chiuso, igienico e portatile
• Create un sistema di conservazione chiuso, igie-

nico e portatile impilando cestelli Camrack
pieni su un carrello Camdolly® e coprendo i
cestelli in alto con i coperchi Camrack.

• Grazie alle pareti laterali chiuse, eviterete i
rilavaggi dei piatti e dei bicchieri contenuti nei
cestelli e risparmiate anche le spese per l’ac-
quisto di plastiche trasparenti.

• Non è necessario usare coperchi in vinile.

Inside open compartments
• Ensure that hot water and costly dishwashing

solutions stay inside and circulate throughout
the Camrack for thorough cleaning.

• Open inside compartments offer quick drying and
safe handling.

Enclosed, portable sanitary storage System
• Create a self-contained, portable sanitary sto-

rage system by stacking filled Camracks on
Camdollies® and covering top racks with
Camrack Covers.

• Eliminate costly re-washing and plastic wrap
with closed side walls.

• No need for vinyl covers.

Altre caratteristiche principali

Forti e resistenti
• Prodotti in polipropilene altamente resistente.

Resistono a lungo a innumerevoli lavaggi

• Sopportare perfettamente alte temperature
fino a 93° C lavaggi e non vengono attaccati da
agenti chimici presenti dei detergenti.

• Le loro misure standard permettono di caricarli
in qualsiasi lavastoviglie. 
Misura standard: 50 x 50 cm.

Facili da impilare
• Il bordo superiore liscio permette di impilare i

cestelli in modo facile e sicuro.
• I cestelli si possono impilare con la maggior

parte dei cestelli presenti sul mercato.

4 lati uguali
• I 4 lati del Camrack  sono perfettamente uguali

tra loro. Ciò permette di caricarli in lavastovi-
glie da qualsiasi lato e velocizzando quindi le
operazioni.

Comodi da maneggiare
• I manici rendono sicuro il sollevamento e il

movimento dei cestelli. Stampati in corpo unico
permettono una presa comoda e sicura garanten-
do la massima maneggevolezza dei cestelli.

• I lati lisci e gli angoli arrotondati riducono il
rischio di infortuni e rendono agevole il carico.

Controllo delle scorte
• La codifica in base al colore permette di identi-

ficare in un batter d’occhio il contenuto dei
cestelli.

• Disponibili in 6 colori base.
• I rialzi standard sono di colore grigio.

Other key features

Strong and durable
• Made  of highly durable, longlasting polypropy-

lene to hold up to the high demands of warewa-
shing.

• Built to withstand warewashing chemicals  and
high temperatures up to 93°C.

• Standard size to ot any commercial dish washer.
Half size available for space restricted loca-
tions. Full: 50 x 50 cm. Half: 50 x 25 cm. 

Smooth stacking
• Smooth top edge for smooth and safe stacking.
• Interstacks with existing racks from most major

dishrack manufacturers.

4-Way tracking system
• Universal 4-way tracking system drives Camracks

through all washers from any side to offer
greater speed.

Easy handling
• Easy-to-grip handles are designed for comforta-

ble, safe handling  and  lifting.
• Smooth sides and rounded corners ensure easy

carrying and reduce the risk of injury.

Inventory control
• Color coding provides an easy system to quickly

identify contents  at a glance.
• Choose from 6 base rack colors.
• Gray extenders are standard. Optional beige

extenders are also available.
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Componenti dei cestelli

art. Descrizione Dimensioni complessive Comparto Altezza interna del cestello 

Cestello base

9HA00 Cestello base 500x500x101 mm 457x457 mm 67 mm 

Rialzi a comparti base – E1

9HB04 Rialzi a 16 comparti a caduta libera 499x499x51 mm 111x111 mm 41 mm

9HB01 Rialzi a 25 comparti a caduta libera 499x499x51 mm 89x89 mm 41 mm

9HB02 Rialzi a 36 comparti a caduta libera 499x499x51 mm 73x73 mm 41 mm

9HB03 Rialzi a 49 comparti a caduta libera 499x499x51 mm 62x62 mm 41 mm

Rialzi a comparti supplementari – E2

9HC04 Rialzi a 16 comparti a mezza caduta 499x499x51 mm 111x111 mm 41 mm

9HC01 Rialzi a 25 comparti a mezza caduta 499x499x51 mm 89x89 mm 41 mm

9HC02 Rialzi a 36 comparti a mezza caduta 499x499x51 mm 73x73 mm 41 mm

9HC03 Rialzi a 49 comparti a mezza caduta 499x499x51 mm 62x62 mm 41 mm

Rialzo aperto – E3

9HF00 Rialzo aperto (senza scomparti) 499x499x51 mm 457x457 mm 41 mm

Componenti dei cestelli

art. Descrizione Dimensioni Comparto Altezza interna Altezza max

complessive del cestello tazza

Cestello per tazze e tazzine

9HI01 Cestello a 16 comparti 500x500x101 mm 111x111 mm 67 mm 6,7 cm

9HI02 Cestello a 16 comparti 500x500x101 mm 111x111 mm 108 mm 10,8 cm

9HI03 Cestello a 20 comparti 500x500x101 mm 111x89 mm 67 mm 6,7 cm

9HI04 Cestello a 20 comparti 500x500x101 mm 111x89 mm 108 mm 10,8 cm

Cestelli per tazze e tazzine
I comparti dei cestelli per tazze e tazzine hanno
al loro interno dei rialzi che permettono alle
tazze di rimanere inclinate assicurando il massimo
scolo dell’acqua e un’asciugatura rapida e igieni-
ca.
Disponibili in:
• 16 e 20 comparti

Camrack®  for cups
Camrack  Cup Racks have a unique tilt feature
that drains all water from cup and coffee mug
bases, ensuring quick and sanitary drying.
Available in:
• 16 and 20 Compartment Full Size Racks

Cestelli per calici e bicchieri
Questo cestello garantisce un’ottima protezione
per i calici e i bicchieri durante il lavaggio, con-
servazione e movimentazione. Disponibile pre-
assemblato in: 
• 5 misure di comparti
• Più di 12 altezze di comparti
I rialzi supplementari adeguano l’altezza alle
dimensioni dei bicchieri.

Camrack® for stemware & tumblers
These racks offer complete protection for all
your delicate and valuable stemware and tum-
blers from washing and handling to stacking, sto-
ring and transporting.
Available Pre-Assembled in:
• 5 compartment sizes
• Up to 12 compartment heights
Additional extenders may be added to increase
height.
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Cestelli standard per piatti e vassoi 9 x 9
Costruiti per il lavaggio di piatti, ciotole, vassoi e
coperchi di varie dimensioni. I cestelli standard
possono accogliere:
• Diciotto piatti da 25,4 cm.
• Dodici piatti da 30,5 cm.
• Ventisette piatti da 19 cm.
• Nove vassoi da 36 x 45 cm.

Per aumentare l’altezza, possono essere aggiunti
altri rialzi.

Standard Peg Rack 9 x 9
Designed to wash varying sized plates, bowls,
trays and plate covers.
Standard peg racks hold:
• Eighteen 25,4 cm plates,
• Twelve 30,5 cm plates,
• Twenty seven 19 cm plates,
• Nine 36 x 46 cm trays.
Additional extenders may be added to increase
height.

Cestelli per posate
Realizzati per lavare in Modo efficace  e profondo
posate e utensili. Il fondo ha una trama durevole
che trattiene le posate permettendo al tempo
stesso la fuoriuscita dell’acqua e del detersivo.
Disponibili in:
• Cestelli Sistema Base 50/50
• Il canestro a 8 grandi comparti entra nel cestel-

lo Sistema Base 50/50. I manici in filo metallico
sono pieghevoli per una maggiore comodità.

Camrack® flatware racks
Used to effectively soak and wash all flatware and
utensils. The bottom is a durable mesh design that
holds all types of flatware while allowing for
water  and cleaning solutions to pass easily throu-
gh.
• Large eight Compartment Basket fits into a Base

Rack. Wire handles  fold down for easy storage.

Cestello a lato aperto per vassoi
Aperto su un lato per facilitare la sistemazione e
la rimozione dei vassoi di ogni lunghezza.
Il cestello a lato aperto per vassoi può contene-
re:
• 9 vassoi in verticale.
Disponibile in:
• Una sola misura.
• I rialzi non possono essere aggiunti.

Open end tray rack
Open-ended on one side for easy placement  and
removal of trays of all lengths.
Open End Tray Rack holds:
• Nine trays upright.
Extenders cannot be added.

Cestello comparti 9x9

art. altezza interna del cestello

9HD00 6,7 cm

Cestello a lato aperto per vassoi

art. altezza interna del cestello

9HE00 6,7 cm

Cestello per posate

art. altezza interna del cestello

9HG00 6,7 cm

Canestro 8 comparti per posate

art. altezza interna del cestello

9HH00 11,1 cm

9HG00

9HH00
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Camdolly

art. Dimensioni Interne Dimensioni Esterne Capacità Di Carico

9BD00 53 X 53 Cm 54,3 X 54,3 X 20,3 159 Kg

Colore: grigio. Ruote girevoli: ruote di 10 cm, 4 ruote orientabili, senza freni.

Coperchio

art. Dimensioni Esterne Colore

9HA50 50 X 50 x 2,4 Cm grigio

Coperchio e carrelli Camdollies®
Create un sistema di stoccaggio chiuso, igienico e
portatile impilando i cestelli Camrack e chiuden-
do l’ultimo cestello in alto con il coperchio. I
coperchi Camrack vanno bene per qualsiasi altezza
di cestello o pila di cestelli. eliminano l’uso di
coperture in vinile che possono facilmente tocca-
re il pavimento. Eliminate anche il rischio di con-
taminazione crociata e il bisogno di lavare di
nuovo il contenuto dei cestelli, come si verifica
se vengono coperti con pellicole di plastica poco
sicure.

Cover and Dolly
Create a self-contained, portable Sanitary stora-
ge system by stacking filled Camracks  on
Camdollies and covering top racks with Covers.
Camrack  Covers fit on any height or stack of
racks, unlike vinyl covers that fit on one single
height and can drag  on the floor. Eliminate cross
contamination & re-washing from messy plastic
wrap.

Questi cestelli offrono a tutti i vostri bicchie-
ri e calici la massima protezione, dal lavaggio
all’uso dallo stoccaggio al trasporto.

Come scegliere il cestello giusto:
1. Misurare la larghezza massima del bicchiere
per stabilire il numero di comparti.
2. Misurare l’altezza massima del bicchiere fino
al margine superiore del bordo per stabilire
l’altezza dei comparti.
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Porta posate, polietilene
8TD
Cutlery box, polyethylene

art. dim.cm. h.

8TD00 53x32,5 10

Recipiente, polipropilene
8SB
Multipurpose box, polyprophylene

art. dim.cm. h.

8SB00 48x37 13

Cestello porta posate, polietilene
9KH
Cutlery holder, polyethylene

art. dim.cm. h.

9KH02 9,5 13,5

Portacestelli per posate, inox
9KH
Cutlery holder, s/s

art. dim.cm. h.

9KH01 20x30 20,0
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Contenitori isotermici GN
Leggeri, isotermici (meno di 2°C di dispersione per
mq/h), resistenti, igienici ed ecologici, 100% reci-
clabili e senza CFC.
Il polipropilene è un materiale idoneo per il con-
tatto con sostanze alimentari ai sensi dei D.M.
21/03/73 e D.M. 26/04/93 n. 220.
Non cede odori e sapori anomali agli alimenti ed è
facilmente lavabile e sanificabile dopo il suo uti-
lizzo. I contenitori Polibox sono ideali per proteg-
gere gli alimenti da sollecitazioni di tipo meccani-
co grazie allo spessore ed alla struttura del
polipropilene espanso a cellula chiusa; sono leg-
geri e privi di sporgenze e spigoli vivi per tutela-
re la sicurezza degli operatori durante le opera-
zioni di movimentazione e trasporto (ai sensi D.Lgs
626/94); sono compatibili al lavaggio e alla disin-
fezione industriale con detergenti e disinfettan-
ti, acqua calda e vapore umido sino alla tempera-
tura di 110°C (ai sensi della L. 283/62, DPR 327/80
e D.Lvo 155/97).
Ottimi per il trasporto sia di alimenti caldi che
freddi.

GN insulated containers
Light, insulated (less than 2°C sqm/hour thermic
loss), strong, hygienic, easy cleanable and ecolo-
gical, 100% recyclable without CFC.
Polypropylene boxes are ideal for storage and
transportation of hot and cold food. Odourless,
prevent food adulteration. Light and smooth in
design are easy and safe to handle. Polypropylene
thickness and its structure of closed cell
foam avoid any damage in transport.
Withstanding any industrial cleaning and sterili-
sation process using detergents, disinfectants,
hot water and steam up to 110°C.

IceSystem é uno speciale inserto modulare in poli-
propilene espanso, da applicare ai contenitori GN
1/1 o Universal per il mantenimento della catena
del freddo anche dopo molte ore. IceSystem può
contenere 5 piastre eutettiche: 1 piastra da
2200 cc. e 4 piastre da 300 cc.

IceSystem is a special modular insert in polypropy-
lene foam available both for GN 1/1 boxes as well
as Universal boxes. IceSystem enables transporta-
tion of refrigerated food without breaking the
cold chain for many hours. IceSystem can contain
5 eutectic pads: 1x2200 cc. + 4x300 cc.

Contenitore isotermico 
GN 1/1 Universal
9GI
GN 1/1 universal 
insulated ctn

art. dim.cm. h.cm.

9GI01 68x44,5 20

54x33* 12

9GI02 68x44,5 30

54x33* 22

* Dimensioni interne - internal dimensions

* Dimensioni interne - internal dimensions

* I contenitori eutettici sono da ordinare separatamente - Eutectic pads are to

be ordered separately

Inserto IceSystem, GN 1/1
9GK
IceSystem GN 1/1 insert

art. dim.cm. h.

9GK11 59,5x39 7

53,5x33* 5

Contenitori eutettici
9GK
Eutectic pads

art. dim.cm. cc.

9GK01 — 300

9GK02 — 2200
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Contenitori portastoviglie
Il polipropilene trasparente per alimenti é nato
per soddisfare le richieste di organizzazioni di
catering e di banqueting, dei noleggiatori di stovi-
glie e  delle gastronomie. Un contenitore poli-
funzionale, maneggevole, di grande capacità e di
buona flessibilità.
Estremamente resistente alle sollecitazioni è in
grado di offrire una protezione sicura nel tra-
sporto anche con stoviglie di forma diversa.
Ha dimensioni per stare su EURO-pallets.
E’ ben chiuso e soddisfa pienamente tutte le esi-
genze di igiene. Non lascia passare in alcun modo
la polvere ed è adatto al lavaggio in lavastoviglie.

Dish boxes
Clear polypropylene constrution, full compliance
with food contact requirements.
Ideal to store and transport.
A multifunctional box, light, easy to handle,
large capacity. A removable tower insert provides
total flexibility.
Strong, it prevents dish breakage in transport.
Dimensions suitable to EURO-pallets.
Lids are thightly fitting, hygienic, dishwasher
safe.

Il design a incastro consente di impilare i conteni-
tori vuoti riducendo l’ingombro. A pieno la sua
robustezza consente un’elevata capacità di sovrap-
posizione.

Their special design enables to stack them once
empty saving space, as well as their strongness
provides high loading density once full.

Il design è stato studiato per consentire il deflui-
re dell’acqua durante il lavaggio.

Their design has been studied in order to enable
water flow while washing.
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Contenitore, polipropilene
9GT
Polypropylene box

art. dim.cm. h.cm. lt.

9GT01 40x40 31,5 32

Inserto croce
9GT
Cross insert

art. dim.cm. h.cm. lt.

9GT22 40x40 — —

Fondo piatto
9GT
Base insert

art. dim.cm. h.cm. lt.

9GT21 40x40 — —

Tubo fermapiatti
9GT
Tower insert

art. dim.cm. h.cm. lt.

9GT23 — — —

Sigillo di garanzia
9GT
Seal

art. dim.cm. h.cm. lt.

9GT24 — — —

Coperchio, polipropilene
9GT
Polypropylene cover

art. 

9GT11 trasparente/clear
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